toXHAZ+ | HCHYOZOS A all & = PN ) |

toLollo®+ +oCoOL+ YO BColl®o® | +HHHoA + da i ,29 55) P EX SN i | 9l
A +XCO+ +o%Hold A BOoE oLOaAZ0O A5l 3L lly 5l Y
F4+80OCaoXHI @ +XCO+ +oSHol+ \__Z,_p._.JIS..,,.___aJhL_I_I_G...JI

ROYAUME DU MAROC
Ministére Délégué auprés du Ministre de 'Agriculture, de la Péche Maritime et de la
Souveraineté Alimentaire, chargé de la Pé&che Maritime

Institut de Technologie des el all Lz 19355 Agma
Péches Maritimes de Safi Faels

N° 48/2026

AVIS D’ACHAT SUR BON DE COMMANDE

Le directeur de I'Institut de Technologie des Péches Maritimes de Safi; sous ordonnateur ;
procéde a I'achat par bon de commande aux prestations objet du présent avis ; en application des
dispositions de l'article 91 du décret n°® 2.22.431du 08/03/2023, relatif au marchés publics et
Arrété du ministre délégué aupres de la ministre de I'économie et des finances, chargé du budget
n°1692-23 du 4 hija 1444 (23 juin 2023) relatif a la dématérialisation des procédures, des
documents et des piéces relatifs aux marchés publics.

OBJET DE LA PRESTATION : Achat d’un bouilleur basse pression didactique pour
la formation des éléves machines marines (y compris installation).

CONSISTANCE DE LA PRESTATION

Nﬂ

DESIGNATION UM QUANTITE

Fournitures et installations d’une installation didactique de bouilleur
basse pression (BP)équipé (Production Minimum de 60 litre/heure par
distillation) pour la formation des éléves techniciens Machines Marines .

[. Bouilleur basse pression BP
Données techniques :

Le Bouilleur basse pression BP de marque FONTEMAR ou équivalent est
constitué de deux parties principales :
1.1. Partie évaporation de I’eau salée ou (eau de mer) :

- I’évaporateur du bouilleur assure 1’échange de la température d’une eau
provenant d’une source chaude et évapore I’eau salée présente dans la partie
évaporation du bouilleur

1.2. Partie distillation de I’eau évaporée.

- Le condenseur assure la distillation de I’eau évaporée par la condensation de
I’eau évaporée dans le bouilleur en échangeant la température de 1’eau froide
contenu dans le condenseur avec 1’eau évaporée.

1.3. Tous les équipements nécessaires au fonctionnement du bouilleur
N.B Les parties 1.1-1.2 et 1.3 constitue le Bouilleur BP.(voir annexe I-1. I-2 et
[-3

1.4 Raccordements et accouplements adaptables a tous les
équipements de ’installation (voir schéma sur Annexes)

1.5. Caractéristiques techniques de I’installation
-Production Minimum de 60 litre/heure par distillation en Basse Pression BP :
- la matiére utilisée dans ’installation bouilleur doit résister a I’eau salée.




-Entretien facile du bouilleur (aisance dans le montage et démontage des
éléments du bouilleur)

-le vide crée dans le bouilleur doit permettre une meilleure évaporation a une
température inférieur a 70°C

- Indicateur automatique de la salinité et du vide (vacuométre)

- Alimentation secteur 220 /380V ; 3/N/PE ; 50/60 Hz conforme aux normes IP.

1.6. Matériel supplémentaire adaptable au bouilleur.

- 1 Pompe d’alimentation en eau froide pour le condenseur

- 1 Systéme é€jectair de création de vide dans le bouilleur

- 1 Pompe d’alimentation en eau brute liée I’éjectair)

- 1 Pompe d’extraction de I’eau distillé du bouilleur vers la caisse

- 1 condenseur adaptable au bouilleur

- 1 évaporateur adaptable au bouilleur

N.B Le Bouilleur équipé doit étre monté sur un socle support de hauteur min
=0.8m
II- Unité de chauffage eau a raccorder avec le Bouilleur BP

Cuve en inox de capacité 1000litre

- 02 Résistances électriques immergées de 2kW. Min chacune ;
commandées par thermostat (a basse température possibilité de
fonctionnement des 02 résistances selon le réglage du thermostat de la
cuve ou par intermittence)

- 01 Circuit électrique/tableau de commande : thermostat réglable,
interrupteur différentiel-disjoncteur-compteur d’énergie et mise a la
terre

- 01 Pompe de circulation de I’eau extérieur pression min 3 bar 341/min

III- Cuve pour eau salée (eau brut) a raccorder avec le Bouilleur
BP

Détails techniques sur fiche technique voir Annexe II
IV- Cuve pour eau potable

Détails techniques sur fiche technique voir Annexe III

LIEU DE PRESTATION : ITPM de Safi
DELAI D’EXECUTIONS : 15 jours a compter du lendemain de la notification du maitre d’ouvrage.
Tout soumissionnaire est tenu obligatoirement de déposer ou communiquer par mail a

I'adresse (itpm.safi2024@gmail.com) une caution provisoire de Cing Mille dirhams (5 000.00) au

plus tard 24 H avant la date limite d’ouverture des offres a défaut il sera écarté automatiquement

Les documents (manuels et notices techniques) doivent étre parvenus a l'adresse
(itpm.safi2024@gmail.com) au plus tard 24 H avant la date limite d’ouverture des offres a défaut
il sera écarté automatiquement

DATE ET HEURE LIMITES DE RECEPTION DES DEVIS DES CONCURRENTS : 20/11/2026 a 14h
LES OFFRE RETENUS SERONT EVALUES SUR LA BASE DE L'OFFRE LA MOINNS-DISANTE. °

Les plis des concurrents sont déposés par voie électronique dans le portail des marchés publics

accessible a I'adresse www.marchespublics.gov.ma

Voir schémas et cahier de charge en annexe

ITPM SAFI-BP 361 TEL:05 24 66 81 55 0524 6690 64
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installé & bord d’un navire de péche

ANNEXE !-3- Exemple d’un bouilleur
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Cahier de charge

A) PROVENANCE DU MATERIEL

Les concurrents doivent préciser sur la fiche descriptive la marque, le modéle,

B) CONDITIONS ET DELAI DE LIVRAISON

v'Lieux de livraison.
La livraison du matériel objet du présent bon de commande sera faite a I’Institut de Technologie des
Péches Maritimes de Safi (sise a sidi bouzid route oualidia Safi).
Le matériel doit faire I’objet d’une livraison unique.

C) Opérations de vérification

Le matériel livré, est soumis & des vérifications quantitatives et qualitatives destinées a constater
qu’il répond aux stipulations prévues au présent bon de commande.

Les opérations de vérification se dérouleront sur place d’installations

Le titulaire doit prendre toutes les dispositions jugées utiles pour ’enlévement rapide du matériel
refusé.

Les frais de manutention et de transport du matériel sont a la charge du fournisseur.

Le retard engendré par le remplacement ou la correction du matériel jugé non conforme par le
maitre d’ouvrage sera imputable au titulaire,

le refus de réception ne justifie pas par lui-méme ’octroi d’une prolongation du délai contractuel ou
d’un sursis de livraison.

Le titulaire s'engage a fournir les documents ci-apres :
Le manuel d'utilisation et de fonctionnement la description de fonctionnement de chacun
des équipements de I'installation; Les précautions d’emploi.



